
 

 

 

Entrée - Starter 

Tartare de poisson  - Fish tartar    10,50 € 

Thon mariné au citron et piments végétariens, sauce soja, salade de giromon  
Tuna with ginger, crudity of pumpkin, lime, and local chili and soya vinaigrette  

 

Accras de morue - Accras of salted cod      6,00 € 

Salade verte, sauce chien 
Accras, green salad, sauce chien 
 

Carpaccio de bœuf - Beef carpaccio    12,00 €                            
Carpaccio de bœuf, fromage parmesan et sauce câpre, servi avec laitue 
Thin sliced beef with green leaves, parmesan and caper dressing 
 

Gaspacho        7,00 €  
Soupe de tomate et concombre avec croutons et mayonnaise au parmesan, servie froid  
Chilled tomato and cucumber soup with bread sticks and parmesan mayonnaise 
 

Salade Caesar - Caesar salad      8,00 € 
Laitue locale avec sauce Caesar, parmesan, croutons et bacon frit 
Local lettuce with Caesar dressing, parmesan cheese, croutons and crispy bacon 
  

Plat - Main 

Plat du jour - Today’s special    15,00 € 
Demandez à votre serveuse - Ask your waitress 
 

Poisson du jour - Fish of the day    18,50 €  
Demandez à votre serveuse - Ask your waitress 
 

Entrecôte grillée - Grilled entrecote 250 gr   19,50 €  

Glacée à la sauce maracuja, servie avec gratin d’ignames, pommes de terre et haricots à l’ail 
Grilled entrecote, passion fruit glace with ignam and potato gratin, garlic green beans  
 

Spaghetti aux fruits de mer - Seafood spaghetti   14,50 €     
Sauce tomate épicée, fruits de mer et cive locale           
Spaghetti with spicy tomato sauce, seafood and fresh local chives   
 

Colombo de Poulet - Chicken Colombo    12,50 € 
Poulet aux épices servi avec riz et crudités 

Traditional chicken Colombo with rice and crudity of vegetables  
 

Hamburger      13,50 €  

Steak hache de 150 gr, servi avec un chutney de tomate et ananas, et une salade de chou et frites 

150 gr beef burger with Coleslaw, spicy pineapple tomato chutney, French fries 
 

Poulet grillée et salade Caesar - Caesar salad with grilled chicken  13,50 € 

Poulet grillée, laitue locale avec sauce Caesar, parmesan, croutons et bacon frit 
Grilled chicken and local lettuce with Caesar dressing, parmesan cheese, croutons and crispy bacon  
 

Salade au jambon de Parme - Salad with Parma ham    12,00 €    
Laitue, tomate, concombre, onion, melon et jambon de Parme, vinaigrette épicée à l’ananas 

Lettuce,  tomato, cucumber, onions, melon and Parma ham served with pineapple and chili dressing  



 

 

 

Pizza 

Nos pizzas sont cuites au four à pierre et servies avec une sauce tomate faite maison des tomates fraiches 
Stone oven baked pizza served with homemade tomato sauce made of fresh tomatoes 
 
Margarita         8,50 € 

Mozzarella, tomates fraiches et basilique 
Mozzarella, fresh tomatoes and basil 
 

 

Parma      10,50 € 
Mozzarella, tomates fraiches, roquette, jambon de Parme 
Mozzarella, fresh tomatoes and rocket lettuce, served with Parma ham 
 

  

Salsiccia      10,50 €  
Mozzarella, origan frais, saucisse d’agneau épicée, piment végétarien 
Mozzarella, fresh oregano and spicy lamb sausage and local chili 
 

 

Napolitana        9,50 € 
Mozzarella, tomates fraiches, anchois, citron, ail et persil frais 
Mozzarella, fresh tomatoes, anchovies, lemon, fresh parsley and garlic  
 

 

Carib        8,50 € 
Mozzarella, jambon et ananas 
Mozzarella, pineapple and ham 
 

 

Funghi        9,50 € 
Mozzarella, champignons varies, ail 
Mozzarella, mixed forest mushrooms and garlic 

 

 

Capricciosa        9,00 € 
Mozzarella, champignons de Paris et jambon 

Mozzarella, mushrooms and ham   
 

 

Salmone      11,50 € 
Mozzarella, tomate fraiche, saumon fumé, citron, crème aux herbes 
Mozzarella, fresh tomatoes, smoked salmon, lemon, herb crème 
 

 

 

 

Toutes les pizzas sont disponibles en petite taille  pour enfant à 6,00 € 
All our pizzas are available in child portions for 6,00 € 

 



 

 

 

Dessert 

 
Dessert du jour - Dessert of the day      5,50 € 
Demandez à votre serveuse     
Ask your waitress 
 

 

Salade de fruits - Fruit salad      5,50 € 

Salade de fruits frais, sirop à la vanille et au sucre de canne, servi avec un sabayon Maracuja 

Fresh fruit salad in sugar cane syrup and local vanilla, served with passion fruit sabayon 
 

 

Glace maison - Homemade ice cream      5,50 € 
Parfum du jour, sauce caramel, fruits rouges marinées 
Ice cream of the day with toffee sauce and marinated berries  
 
 

Mousse au chocolat - Chocolate mousse      5,50 € 
Servie avec un coulis framboise et tuile aux amandes 
Chocolate mousse with raspberry coulis and almond tuile   

  

 
Café - Coffee 
 
Café filter - Filtered coffee       2,00 € 
 
Espresso        2,00 € 
 
Double Espresso       3,00 € 
 
Café au lait        3,50 € 
 
Cappuccino        3,50 € 
 

 

 
 

 

Café & Vieux Rhum 
 

Double Espresso & Père Labat 6 ans 
 

9,00 € 



 

 

 

Apéritif  

Ti punch      4,00 € 
 
Planteur      5,00 € 
 
Sangria Créole     4,00 € 

 

Bière - Beer   25cl 33cl 46cl 

Amstel en pression - draught  3,00 €  4,00 € 
 
Heineken en pression - draught  3,50 €  4,90 € 
 
Carib bouteille - bottle     4,00 €  
 
Corsaire bouteille - bottle    4,00 € 
 
Heineken bouteille - bottle    4,00 € 

Vin - Wine 

Verre de vin - Glass of wine    4,00 €  
Rouge, Blanc, Rosé - Red, White, Rosé 

 

Soda et Jus - Soft drinks and juices  25cl  40cl 

Soda - Soft drinks    2,50 € 3,20 € 
Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite 
 
Jus de fruits - Juices    2,50 € 3,20 € 
Orange, goyave, mangue, passion, ananas 
Orange, guava, mango, passion fruit, pineapple  
 

Eaux - Water   50cl 1,25L 1,5L 

Capès Plat - Still   1,50 €  3,00
  
Capès Gazeuse - Sparkling   2,00 € 3,50 € 


